
director gereon wetzel  script anna ginesti rosell & gereon wetzel  director of photography josef mayerhofer  sound daniel samer & gereon wetzel  editor anja pohl  composer stephan diethelm  dialogue editor, re-recording mixer michael hinreiner  
sounddesigner jÖrg elsner  foley artist joo fürst  Colorist Yvonne Tran  Food Photography Francesc Guillamet  Food Design Marc Cuspinera  Consultant Josep Maria Pinto  postproduction coordinator fabian spang

commissioning editors petra felber - bayerisches fernsehen, jutta krug - westdeutscher rundfunk  producer ingo fliess

an if... productions film  coproduced with br and wdr  supported by bkm,  fff bayern, kuratorium junger deutscher film, ernst göhner stiftung
www.elbulli-themovie.de

«The most influential restaurant in the world.»
New York Times

«Alles, was man ber das El Bulli berichten kann, hat mit Superlativen zu tun.»

«Neue Gerichte bestehen 
aus neuen Gedanken. Zu-
zusehen, wie Ferran Adri  
denkt und seine Köche han-
deln, ist ein Hochgenuss»
marmite, die Zeitschrift fur Ess- und Trinkkultur



Der 3-Sterne-Koch Ferran Adri  gilt als der beste,  
innovativste und verr ckteste Koch der Welt. In seinem 
chronisch ausgebuchten Restaurant „El Bulli d rfen 50 
Menschen in 30 Gängen erleben, wie seine technisch-kon-
zeptuelle K che mit allem Konventionen der Sternegastro-
nomie und generell unserer Vorstellung von K che bricht. 

Von den jährlich zwei Millionen Reservierungsanfragen 
kann das ber hmteste Restaurant der Welt EL BULLI 
nur einen kleinen Teil ber cksichtigen. Am 30. Juli 2011  
schloss EL BULLI vielleicht f r immer seine Tore. 
Verschwindende Ravioli, vakuumierte Champignons und  
Cocktails aus Wasser und Haselnussöl: Mit seinem  
einzigartigen Avantgarderestaurant hat der 3-Sterne-
Koch Ferran Adri  die moderne K che revolutioniert und 
sie auf eine neue Ebene der Kunst, der sinnlichen Ästhetik 
und nie dagewesener Geschmackserlebnisse gef hrt.
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Gewinnen Sie eines von 20 Jahresabonnements der Gourmetzeitschrift „marmite“ im Wert von CHF 54.- (6 Ausgaben) oder 2x2 Swiss  
Diamonds HD Pro Edelstahlpfannen mit patentierter Diamantbeschichtung im Wert von je CHF 350.- 

Senden Sie uns Ihre Kontaktdaten per Email an info@filmbuero.ch oder per Post an Filmb ro, El Bulli, Seefeldstrasse 229, 8008 Z rich. 

Name, Vorname	 ................................................................................ 

Adresse	 ................................................................................

PLZ, Ort	 ................................................................................

E-Mailadresse	 ................................................................................

Telefon	 ................................................................................
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• • • • ••
von den vorzügen der SojASAuCe und wie mAn Sie HerStellt

mit pHilipp SCHwAnder nACH montenegro • mit probAter eSSliSte durCH pAriS 
mit leidenSCHAFt Für die bergkArtoFFeln

 ist die älteste Schweizer Zeit-
schrift f r Ess- und Trinkkultur und richtet sich 
an informierte Geniesserinnen und Geniesser, die 
in Ihrer Freizeit leidenschaftlich gerne kochen und 
mehr dar ber wissen wollen, sowie an Koch- und 
Weinprofis, die sich stetig auf dem Laufenden 
halten möchten. Bestellen Sie ein gratis marmite 
Probeexemplar auf marmite.ch

TEILNAHMEBEDINGUNGEN WETTBEWERB: PRAESENS-FILM AG BEHÄLT SICH VOR, PERSONENBEZOGENE DATEN, WELCHE HIER ÜBERMITTELT WERDEN, FÜR EIGENE MARKETINGZWECKE ZU ERFASSEN UND AUSZUWERTEN. SIE BEACHTET  
DABEI DIE BESTIMMUNGEN DES EIDGENÖSSISCHEN DATEN SCHUTZGESETZES UND GIBT DIE DATEN NICHT AN DRITTE WEITER. ÜBER DIESEN WETTBEWERB WIRD KEINE KORRESPONDENZ GEFÜHRT. DER RECHTSWEG IST AUSGESCHLOSSEN.

 	K ochgeschirr wird 100% in der Schweiz hergestellt und in 38 Länder weltweit exportiert. 
	M ehr Infos auch unter: www.swissdiamond.com


